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Segreteria Scientifica
ADI SEZIONE BASILICATA
Carmela BAGNATO
Rocco ELETTO

Segreteria Organizzativa

Via Angelo da Orvieto, 36
05018 Orvieto (TR)
Tel. 0763 391751
info@viva-voce.it
www.viva-voce.it

Sede
HOTEL SAN DOMENICO AL PIANO
Via Roma, 15
Matera
www.hotelsandomenico.it

L’adesione all’evento è gratuita (fino ad esaurimento posti).
Per partecipare, si prega di inviare una mail di adesione alla Segreteria Organizzativa:

info@viva-voce.it
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Programma

Ore   8.30 Apertura della segreteria 
Accreditamento dei partecipanti

Ore   9.00 Presentazione delle tematiche trattate 
Carmela Bagnato, Rocco Luigi Eletto

Ore   9.15 Saluto delle autorità
I SESSIONE
Moderatori: Carmela Bagnato, Rocco Luigi Eletto

Ore   9.30 Pane: miti e falsi miti
Fatati Giuseppe

Ore   9.50 Il pane di Matera: storia e tradizioni
Marilena Tralli

Ore 10.10 Tutela del cibo, delle eccellenze italiane, dei
marchi, del territorio e dell’identità culturale
Luigi Cortellessa

Ore 10.30 Valori nutrizionali del pane
Antonella Pasquariello

Ore 10.50 Disciplinare Pane di Matera IGP
Massimo Cifarelli

Ore 11.10 La materia prima. Il lievito madre
Francesco Ruggieri

Ore 11.30 La materia prima. La farina
Gerardo Calvello

Ore 11.50 DISCUSSIONE

Ore 12.30 CONCLUSIONI

Relatori e Moderatori

Carmela BAGNATO
Segreterio Generale 
Consiglio Direttivo Nazionale ADI, Matera

Gerardo CALVELLO
Presidente CdA “Molino F.lli Dell’Acqua”, Matera

Massimo CIFARELLI
Presidente Consorzio Pane di Matera I.G.P., Matera

Luigi CORTELLESSA
Comandante dei Carabinieri 
per la Tutela Agroalimentare, Roma

Rocco Luigi ELETTO
Presidente ADI Sezione Basilicata, Matera

Giuseppe FATATI
Presidente IO-net, Terni

Antonella PASQUARIELLO
Consigliere ADI Sezione Basilicata, Potenza

Francesco RUGGIERI
Project Manager Murgiamadre, Matera

Marilena TRALLI
Delegato Matera 
Accademia Italiana della Cucina, Matera
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